SPECIALITA' INSALATE seaune & 1
EE S e TR S LA Acqua minerale in bottiglia 50 cl
JOHNNY'’S FRIED CHICKEN: 3 pezzi di pollo campestre CAESAR: |attuga, rucola, pomodori, pollo, mozzarella e Acqua minerale in bottigli

marinato per 12 ore e insaporito con mix speciale di spezie con carote 8,70

croceante panatura dorata servito con coleslaw € salsa honey e s R PR - BIBITE IN LATTINA:
mustard 9,00 n”ézﬁ'ﬂcg'g'clgmga’ rucola, pomodori, mozzarella, ton 8.50 Coca, Coca Zero, Fanta, Sprite, Tonica, Lemonsoda,
""""""""""""""""""" B o aootoommoxsoxsoooooooa I oo OBOassosoas Chinoﬁg,(;edrataeTé freddo Limone / Pesca
CHILI CON CARNE: servito con piada, piatto in stile TEX-MEX GIOACCHINO: attuga, rucola, pomodori, mozzarella e
a base di carne macinata, fagioli neri, peperoni, paprika piccan- uovo sodo 6,50
te e pomodoro (leggermente pICCante) 9’00 ............ . ..................................... .......... rocococo-Rll SRR
v Dirracrudanet R PR T iy R NORAROIOPT 711 APOTRR s gﬁiyélgﬁ[\l;ga’ rucola, pomodori, pomodori secchi,
“ #birrificiobirracruda PORK RIBS: costine di maiale affumicate cotte S0 Ol e 7,00,
° pr— a bassa temperatura e glassate con coleslaw e salsa barbecue 13.00 ITALIANA: |attuga, rucola, pomodori, pomodori secchi,
n u (O] cereenenn. SN ................ KSR .. ... ...... 0 pecorino e olive 7.50
gr\ﬁ;\\{cluFilto Egggw?:d“%}(zi%%% Birifcto Birracruda TATAKI DI TONNO- tagliata di tonno marinata in salsa Teryaki B, 0 V. —
) leggermente scottata, in crosta di semi di sesamo e servita con
mayonese al lime 14,00 INSALATE CON INGREDIENTI A SGELTA - _
................................................................................................... . Rosso de"a casa / Blanco de"a casa
piccola grande . . .
BASE| .................. ey d ............................... 3 00 ................ da agricoltura biologica |
E E]E EE - -.3?‘.‘.{.9.%;.?.“.[99.@.9;99'719..9[9........ ....... . S e, 4,80 Azienda agricola San Filippo - Offida (AP) 121t 11t
I F1ADUDE éf@z«?z—fégﬁ RIE e e e con ol extraveging (oS T EIRRIORD sk, 5,00 8,50
ELT T i EEE. Y _pecorino /mozzarella /feta 1,90 |
tonno / petto di pollo 2,50
@ ) = 3 EE&EEE& BASTONCINI DI MOZZARELLA FRITTI: 6 pezzi N / petto di .. e . SO £:0. BIRRE ARTIGIANALI
e A A A ... DU M uovo sodo / pomodori secchi /salsa tzatziki 1,00
PIADA BIOLOGICA DI GRANO // Le piade e i cascioni dapeppe sono preparati J':Lg(’j’ENQ CIHEDDAg CFOC%hetTe fritte di formaggio carote / olive 0,80 PICCOLA 0,201t  MEDIA 0,40 It
utilizzando solo farine e olio extra vergine di oliva biologici, senza aggiunta di grassi cneaaar € jalapeno pezzi 6,00 e RILRTINS RETPTTITRRP PSS TEIPTE [ETPTTTRPPPPIRRPY e
animali, lieviti, conservanti o additivi chimici. SENZA STRUTTO.  cooeeesesen B Ml piada vuota di grano 1,30 // piada vuota di farro 1,50
ONION RINGS: fritto di anelli di cipolla pastellati alla birra
APOLLO: petto di pollo, lattuga, rucola e pomodoro 7,80 (9 pezzi) 5,00
...................... . HELLES//5% VU/.-18/BU
. BIRRACRUDA: scamorza, pom. gratinati ¢ bacon croccante 6,90 BOCCONCINI DI POLLO FRITTO: 7 pezzi 6,00 E]E ] 3B IE ]E m B{ ]E e Birra chiara in stile tedesco a bassa fermentazione i colore oro, con
. . . P T D T T T T S R R R R I I I I R I PP - _ & __- a - = & R ) -‘: - SChIUma mOI’bIda e |egge|’a. MOltO beVeI’Ina, ha Un gusto dellcato e
CAMPAGNOLA sals ICC Ia’CIp Olla Ca rame”ata epomodoro .......... 5’90 - IL NOSTRO PULLED PORK IN CROCCHETTE: crocchette ol pulito, senza asprezze. Offre piacevoli aromi di miele e crosta di pane.
CAMPESTRE: fesa di tacchino, mozzarella ¢ lattuga 5,90 fritte di maiale sfilacciato con salsa bbg impanato e fritto PIATTO UNICO: 50/60 gr carboidrati e 60/100 gr -
CAPRESE: crudo, mozzarellag pomodoro 5,90 (7 pezz) 6,50 proteine + verdure di stagione” 10,00
CLASSICA: crudo, stracchinogerucola 5,90 OLIVE ALL’ASCOLANA DOP: delle macellerie Migliori di ZUPPA E LEGUME DEL GIORNO piccola 4,50 // grande 5,70 B PULS/51%vol 218U -

- i Pi POt Irra chiara dorata in stile tedesco. schiuma blanca e persistente.
ESTIVAporchetta,Iattuga,rucolaepomodoro ......................... 6’80 ASCO“ Plceno(9 peZZI) ..................................................... 6!00 PRIMO DEL GIORNO da 8.50 11.00 § Gradevolmente amara e beverina. Le note di cereale attribuite dai malti
_ DIAVOLINA: salame picc., scamorza, lattuga ruc. pom. 6,90 s Aot . accompagnano le note floreali ed erbacee dei luppoli
GUSTOSA: cipolia caramellata e porchetta 6,10 PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA 9,00
INTENS gprlsiccla, mpgearela ¢ POyl o P INI TOPRP BIS 0 TRIS DI VERDURE 7,50 MAREZEN //5,3% vol. - 18 18U

LONZINA: Ionza, pecorlno e Iattuga 5’90 a4 &A—Anmumswk . TR Birra ambrata in stile tedesco a bassa fermentazione. Si presenta
................................................................................................... PATATINE FRITTE 4,50 morbida in bocca, imitatamente amara, con sapori di malto pulti, ricchi
MEDITERRANEA: tonno,lattuga,I‘UCO|aep0mOdOr0 ............ 7580 Tutﬁ ipa”ini Venyana sen”'ﬁ con pataﬁ”e fritte ................................................................................................... e dal sentore di pane tostato.

. MARCHIGIANA: salsiccia  pomodori gratinati 6,10, Il nostro pane ¢ prodotto con farina tipo 1 e lievito madre

PIER: salsiccia, peperoni saltati e pecorino 6,20 P p—

.................... CICL'IU'pulled pork (Spalla di maiale cotto a bassa E IE B_AFMQ ] 7% vol. - [ . .
PRIMAVEHACrUdo’ScamorzaerUCOIa .......... SERITPSITPRI R PR 5 ’90 temperatura e sfilacciata)’ cipolla caramellata, salsa ) O B N 1 ‘ g:errrsaisdtngglol_r’gt?t?:)ggr?tgauns?dﬁor?]aﬁ?:lsuung;g;rri:rczoisnatfoglcgl:)?;sevoli
HOBUSTA CI’UdO, pecorlno epomodorl SeCChI ......................... 6’20 barbecue e coleslaw 10,50 o p— note di miele, bilanciate da una leggera nota di amaro.

. ROSSINI: pomodori gratinati, uovo sodo e mayo 6,30 CHICKEN TOP: Pollo sfilacciato, salsa Tiger Bavarese al caffe o zabaione / Piadina con nutella /

 SAPORITA: cicoria, scamorza e salsiccia 6,20 e cetriolini sottaceto 11,50 G8T = pora e cloccolalQuueng Cotla [ 400 WEIZEN //4.5% vol. - 11 IBU

VEGETARIANA: cicoria e scamorza 5,40 TATAK[A[_ TONNU Tatakl a|t0nnomay0 alllmerucola """"""""""" Cheescake / Tiramisu 4,50 BIRRACRUDA Birra weiss di frumento in stile bavarese ad alta fermentazione.
................................................................................................... 3 ) b . e R © " * N A N |Sent0dbananaeChOdOdgaofanoaCCOmpagnanolgStO Otondo

oipolacaramellats e 12,00 . o delcatoce mato dorz0 el Tument. 0 crpo egero o s

COMPONI LA TUA PIADA NORTH GREEK: Burger di salmone artigianale, salsa ’ 4 2;';’5;{,Zgﬁ?a”ﬁ;"fﬁi;f;{:”;’;?ﬁa“ Eisbe”(;?,;‘,jg';;’ ;‘3{?;‘;1”5? ;3?;}23 d

tzatziki, insalata e feta

Parti da € 3,80 e aggiungi il prezzo di ogni FANCIUIA 1 2’00 COPERTO
....................... ) ........................................'...:...............:................. cHEESEBUHGER:hamburgerdi manzo bio Cheddar :Lib :“ AMERICANIPA//G% VDI.'5UIBU

SALUMI € 0,80: prosciutto crudo, cotto, salsiccia, salame piccante, : . ‘ Birra dorata in stile American IPA, non filtrata e non pastorizzata. Si
selame,lonza ¢ bacon / €1,50: porchett, esa ditacchino, e .50 s o s, bt St Laoma

FORMAGGI €0,80: mozarola, scamorza,staoohino pecorito.~ eCBEMO T —as e ontione; tostn ok s o s s
ef@ PEPPE(R) BURGER: Hamburger di manzo, scamorza www.takeathome. it/ristoranti/birracruda A

VERDURE COTTE € 0,80: cicoria saltata, cipolla caramellata affumicata, peperoni saltati, ketchup e mayo 11,50 T+

DOUBLE IPA // 8,3% vol. - 90 IBU

Birra non filtrata e non pastorizzata. Si presenta con una schiuma bianca,
abbondante e persistente. Laroma caratteristico dei luppoli americani
sprigiona in bocca sentori agrumati e di frutta esotica e lascia spazio in
seguito ad un amaro persistente e resinoso.

e peperoni saltati // € 1,50: pomodori gratinati.

Per info e prenotazioni:
0721 283277

.................................................................. .................................. Le in'ormazioni circa Ia presenza dl sostanze 0 prndottl che
ALTRE FARCITURE €1,00: uovo sodo, pom. secchi /€ 2,50: pollo e tonno provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al
................................................................................................... personale di servizio.

Via Serra 114, Villa Fastiggi, Pesaro (PU) / info@birracruda.net - www.birracruda.net

ottobre 2022



